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该认证管理体系要求归众信联诚检验认证（厦门）有限公司所有，众

信联诚检验认证（厦门）有限公司对其拥有最终解释权。认证相关方如需

获取相关实施规则请与以下联系方式获取：

地址:福建省厦门火炬高新区软件园三期集美北大道 1108号 1801-1室

电话：0592-5921023

邮箱：bjzxlc2021@163.com
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